SAN SILVESTRO 2009
IN
VILLA MOSCARDO

LA SERATA SI SVOLGE ALL’INTERNO DEL PARCO NELLA VILLA MOSCARDO
(Villa del 500), CENA RAFFINATA A LUME DI CANDELA, AMBIENTE ELEGANTE
E RICERCATO.
Orario: ore 20:00 con puntualita.

MENU’

- Buffet in piedi:
Gran buffet di aperitivi con:
Kir Royal - Bellini Cocktail — Long drinks vari
Vini bianchi secchi, frizzanti e spumanti
Spremute d’ agrumi in caraffa
Bevande analcoliche
R X %
Bocconcini:
Bruschette rustiche — Fantasia di canape - Tartine al salmone - Tramezzini
Crostini di pane con tartare — Grissini golosi — Focacciafarcita- Sfogliatine Valdostane
Delizie marine croccanti — Primizie dell’ ortolano pastellate - Olive ascolane
Scaglie di Parmigiano dallaforma— Dadolata di mortadella di Ferrara - Finger Food

*k*

- Al tavolo:
Carpaccio di manzo “scottona” su letto di valerianella con veline di Reggiano
e julienne di mamme romane all’ olio extravergine e limoni del Garda
Capesante dorate
* k%
Primi piatti:
Risotto mantecato allamoda dei mari e del monti
Caramelle di Valeggio a burro nocciola aromatizzato
* k%
Secondi piatti:
Tournedos di manzo di razza chianina allamoda di “Napoleone”
accompagnato dalle primizie dell’ orto di Giulietta

* k%

Crostino di mais con cotechino nostrano e lenticchie di Castellucchio
**kk
Dessert:
Centrotavola di uva e agrumi
Dolcedi San Silvestro
Pandoro e panettone
*

Caffe e digestivi
| desideri per I"anno 2010

- Dalla cantina:

Bianco di Custoza

Rosso Valpolicellaclassico

Spumante Brut

Acgua minerale

NB: Champagne con listino a parte, su richiesta

Prezzo Euro 100,00.- per persona - Pagamento alla prenotazione.
Per_coloro _che non_ pernotteranno_nelle residenze e/o nell’hotel vi_sara un
sovrapprezzo di Euro 30,00 per persona per I’ingresso al parco e la balneazione nel
laghetto termale.

Servizio bar escluso dal prezzo.
Per informazioni e prenotazioni 045/7590988 (orario ufficio).
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